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HiPP BIO Zelenina (46 %) a téstoviny s kurecim masem @
HiPP BIO Zelenina (46 %) a cestoviny s kuracim mésom ‘
e 2 20 Sterilizovany zeleninovo-masovy/msovy piikrm/prikrm od ukonceného 11.mésice/mesiaca.

g Slozeni/ Zlozenie: voda, rajcata*/ rajciny*, mrkev*/ mrkva*, kufec
maso*/ kuracie maso* 8,4 %, hrasek*/ hrasok*, téstoviny*/cestoviny*

Saduite vsuchupii - (mmouka/miika 2 turdéfturdej PSENICE) 6 %, PSENICNA mouka*/méka*,
pokojoveé teploté/pri
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tvanlivost do/Minimdina *2 ekologického zemédelstv polhahospodrstia vejte kovovo), astte neposkodil skHemcku Qvéfte teplotu.

trvanlivost do: vitko/ H H 4 ” SOVOVOl ! 1) SHCAICAL 0 .
e ok el 1009 220 Zelenina a cestoviny s kuracim masom o ihet unimsinierciiesone
porcelporca

%e do 24 hodin. Dodréujte névod k prfpravé a skladovani.
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©+420724 139 949, hipp.cz & hipp.sk, Balené: Madarsko BEZ PRIDAVKU SOLI . otvoreni. Vjrobok nepouzivate, ak sa viecko pritaku prefne.  cz-810-001

FA~ : A _ v Kompletny pokim. Otvorenj poharik alebo porciu ohreite vo
= 4062300447561 i hootl vkl 299771 661/158 2NE;\//’-_ \?V,((AI'-E’}”EIIENKO'-ENOVA KYS.) - PRO VYVOJ MOZKU Vodnom kfpeli albo mikoe. Zamidaf plstoou I)(iiiiou (nepo-
= Tuky z toho 289 629 U@ uivajte ovovd), aby ste nepoSkodil pohdrik. Overte teplotu.
~ -nasycené/ nasjtené mastné kyseling )~ 0,5 g 119 Neohriatu cast qchova(jtg\(uzayretom pohiri v chladnicke a spotre-

sacharid | 76 16.7 buite do 24 hodin. Dodrzuite névod na pripravu a skladovanie.
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