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HiPP Téstoviny s mofskou rybou a rajéaty 0D

HiPP Cestoviny s morskou rybou a raj¢inami
Sterilizovany zeleninovo-masovwjimasovj piikmfprikn od ukondenho 11.mésiceimesiaca.

Sloden Zlozenie: voda, vafené téstoviny*/ uvarené cestoviny” (moukal mika 2 twdé/trdej PSENI-
CE) 3% ragfala‘l vabfmy* 17 %, mrkev*/ mrkva*, RYBA (STIKOZUBEC/ST UKOZUBEC mofska STI-
KA/ morska ST UKA) 10 %, Edrekfl D0y, SMETANA®/ SMOTANA®, CELER* [ZELER", cbule’/ dlbula’,
fepkovj repkow lef* 18 %, PSENICNA mouka®/ mika”, rjzow/ ryiqv&jkrob‘, citonova Stéva’/
Stava” zkoncentry,fe sul sof s jocem/ odom ((kemennd siliso, odicnen draselny). Pozn. -
sahuje epeklepok. Mize obsahovat! Moze obsahova stop! vjec. 87 % surovin/ surovin je 2 ekolo-
gickeho zemedelstil pofnohospodarstva (HU-OK0-01) *2 ekologického zemédelstvlpoMmohospodrsva

Vyzivové udaje 1009 220
(typické hodnoty) (1 porcefporcia
Energeticka hodnota/Energia kifkeal 9170 641153
Tuky z toho 299 649

- nasycené/nasytené mastné kyseliny 089 189
Sacharidy 159 1659 *
-2 toho cukry 129 2649
Bilkoviny/Bielkoviny 299 649
SaliSol 0309 0,669

gl 0129 026g Chrinime klima
K. a \)ﬁnova’/\imlénuvé {omega:3 MK) 03¢ 029g planety.

Chranime klimu

Téstoviny s morskou rybou a rajéaty”
Cestoviny s morskou rybou a rajcinami

OMEGA-3 (ALFA-LINOLENOVA KYS.) -
PRO VYVO] MOZKU A NERVOVYCH BUNEK

planéty.
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© omega-32 BIO fepkového oleje - & omega-3 2 BI0 repkoveho olefa -
vjvoj mozku a nervovych bunék vivoj mozgu a nervovych buniek

& bez piidavku banviv',  bez pridavku farbiv',
konzervacnich latek”, aromat - konzervatnjch létok”, ar6m -
pied pouzitim zamichejte pred pouzitim zamieSajte

© drobné kousky - pro ucenise & malé kiisky - na ucenie sa

 kousat o hryzt o
VEHU}T@ pozo_most \)vazene §TI'BVE a VEHU]IQ poznmost VVazeng| SII&V? a
adravém plsobu 2ot Veeho itéte. adravému spisobu Zvota Vasho defaa.

‘il poda zékona

Navod k pfipravé: / Navod na pripravu:
@ ~Kompletni pokrm. Otevienou sklenicku nebo porci
ohfejte ve vodni Iazni nebo v mikrovince, Zamichejte
plastovou IZickou (nepouZivejte kovovou), abyste
neﬁoékodili sklenicku. Ovéfte teplotu. Neohfatou cast
uchovejte v uzaviené sklenicce v chladnicce a spotfe-
bujte do'24 hodin: Pro zdravi ditéte dodrZujte navod
kéﬁi?ravé a skladovani,

ompletng pokrm. Otvoreny poharik alebo forciu
ohrejte vo vodnom kupeli alebo v mikrovinke, Zamie-
Sajte plastovou lyzickou (nepouzivate kovovi), aby
ste neposkodili poharik. Overte teplotu. Neohriatu
cast uchovajte v uzavretom pohari \ thladnicke a
spotrebujte do 24 hodin. Pre zdravie ?ta dodr-
Uistétes,da ko a ko nfsou posozené Ve teven, Virobek

Zujte navod na pripravu a skladovani
nepouivefte prohnedsevico pod takem. Ustte 53, doavietoe i pa‘ilmdené‘
Vietko cvakne pri prvom otvoreni. Vjrobok nepouivaie, ak sa viecko pritlaku prehne.




